
 
 
 
INSTITUTO TECNOLÓGICO SUPERIOR DE HUICHAPAN 

 

 

 

 Sede: PROHFRESH SPR DE RL, HUICHAPAN, HGO. 

 

 Programa: Proceso de fresa y jitomate tipo heirloom; producción 

de germinados y microgreens.  

 

 Actividades:  

1.- Cosecha y selección de los productos a procesar.  

2.- Selección, acomodo y lavado de productos.  

3.- Limpieza y acomodo de equipo y materiales necesarios para 

procesar y envasar el producto terminado.  

4.- Procesamiento de los productos.  

5.- Envasado, empaque, acomodo y comercialización del producto 

procesado.  

 

 Beca: $200.00 (Doscientos pesos semanales, con posibilidad a un 

extra dependiendo el desempeño) 

 

 Horario de práctica: A convenir  

 

 Informes: Ing. Margarita Moreno Aguilar, 773 133 7838, 

m14moreno@gmail.com  

 

 Vacantes: 1 
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INSTITUTO TECNOLÓGICO SUPERIOR DE HUICHAPAN 

 

 

 

  

 Sede: OTOMIES Restaurante 

 

 Programa: OTOMIES Restaurante. 

 

 Actividades:  

1. Diseño de Menú  

2. Ejecución de Menú  

3. Organización peps  

 

 Beca: Viáticos, alimentación 

 

 Horario de práctica: De 8 a 5   

 

 Informes: Elizabeth Jiménez Olguín, otomies@live.com.mx , 

7597230541 

 

 Vacantes: 5 
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INSTITUTO TECNOLÓGICO SUPERIOR DE HUICHAPAN 

 

 

SEDE: HOTEL FIESTA INN EXPRESS 

AV. CONSTITUYENTES 40, COLONIA VILLAS DEL SOL 76046 
 

 PROGRAMA: 

 

 DEPENDIENDON EL ÁREA 

 

 

 ACTIVIDADES: 

 

 A asignar por la empresa 

 

 HABILIDADES REQUERIDAS 

 

 PENSAMIENTO DE NEGOCIO, INTEGRIDAD, SIMPLIFICACION, COLABORACION 
 

 

 HORARIO DE PRÁCTICA: L-V de 8 am a 5 pm  

 

 

CONTACTO: MARIEL OLGUIN MEJIA 4424285400 rhfxqoc@posadas.com 

 

 BECA:  NO 

 

 Vacantes: 5 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
INSTITUTO TECNOLÓGICO SUPERIOR DE HUICHAPAN 

 

 

 

SEDE: Hñahñú Cocina Otomí de Raíz  

Plaza de la Constitución #28 col centro Mixquiahuala de Juárez  

 

 PROGRAMA: 

 

 Herbolaria otomí  

 

 

 ACTIVIDADES: 

 

 A asignar por la empresa 

 

 HABILIDADES REQUERIDAS 

 

 Disciplina compromiso  
 

 

 HORARIO DE PRÁCTICA: L-V de 8 am a 5 pm  

 

 

CONTACTO: Juan Antonio Rodríguez 7387351796 hnhrestaurante@outlook.com  

 

 BECA:  NO 

 

 Vacantes: 2 
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SEDE: PAMA S. C. DE R. L. DE C. V.  

Lino Gussoni No 7, Dios Padre, Ixmiquilpan  

 

 PROGRAMA: 

 

 Respaldar proyecto de restaurante  

 

 

 ACTIVIDADES: 

 

 A asignar por la empresa 

 

 HABILIDADES REQUERIDAS 

 

 Que destaquen en su carrera por su capacidad en desarrollar platillos fusion con ingredientes 
regionales, alto compromiso.  
Manejo efectivo de las redes sociales, publicidad  

 

 

 HORARIO DE PRÁCTICA: L-V de 8 am a 5 pm  

 

 

CONTACTO: Elizabeth Jiménez Olguin 7717958736 Otomies@live.com.mx  

 

 BECA:  SI 

 

 Vacantes: 

 


